
 مطلوب   در حد: قابل قبول           و قناد كمك كارآشپزفهرست تجهیزات ، ابزار کارگاهی و مواد مصرفي رشته مهارتي 
 توضيحات تعداد مشخصات فني نام كالا ردیف

متر 10ديواري و زميني  كابينت آشپزخانه همراه با هود، آب چكان و سينك 1    

دستگاه 1 قوي تهويه 2   

ري تاشوميزغذاخو 3 عدد 1 شش نفره    

پايه فلزي، رويه سنگ يا استيل  ميزكار آشپزخانه 4

180×60  

عدد 4   

عدد 2 رويه سنگ يا شيشه اي ميزكاراستيل چهارنفره 5   

عدد 2  صندلي مخصوص معلم )بلند با رويه چرمي( 6   

عدد 11 فلزي يا چوبي قابل شستشو صندلي غذاخوري 7   

عدد  1  آينه آموزشي 8  جهت نصب بالاي اجاق گاز در صورت داشتن ايمني كامل 

عدد 1 ويژگيهاي كارگاه تابلوي معرفي كارگاه 9   

100×120 وايت برد  10 عدد 1    

عدد 2  فندك اتمي 11   

شعله فردار  5اجاق گاز  12 دستگاه 3   در معرض باد و كوران تعبيه نشود، طول لوله ي لاستيكي حامل  

ر باشدمت 5/1گاز كمتر از   

شعله بدون فر 3اجاق گاز  13 دستگاه 2     

عدد 3  رگلاتور گازي )درصورت نبود سيستم گاز شهري( 14  در صورتيكه كارگاه مجهز به سيستم گاز شهري نيست 

كيلويي  11كپسول گاز  15 عدد 3    درصورتيكه كارگاه مجهز به سيستم گاز شهري نيست 

شهري( آبگرمكن )درصورت نبود سيستم گاز 16 دستگاه 1   ديواري باشد  ترجيحاً   

جعبه 1 استاندارد جعبه كمكهاي اوليه با تجهيزات كامل 17   

و فريزر    يخچال 18 فوت 14فوت يا  دو قسمتي12  دستگاه 1    

 



 طلوب م  در حد: قابل قبول      كمك كارآشپز و قناد     فهرست تجهیزات ، ابزار کارگاهی و مواد مصرفي رشته مهارتي 
 توضيحات تعداد مشخصات فني نام كالا ردیف

نفره 8پلوپز  19 دستگاه 1     

نفره 8آرام پز  20 دستگاه 1     

   دستگاه 1  چرخ گوشت 21

اندازه كوچك و بزرگ استاندارد 2در  ديگ زودپز 22 عدد 2   نوع مرغوب 

عدد( 1عدد(، با كاسه ) 3دستي) همزن برقي 23 عدد 3    

يآسياب برق 24 عدد 1     

عدد 1  مخلوط كن )سه كا ره( 25   

ليتري با گريل 30 ماكرو ويو 26 دستگاه 1    

سري  2  ظروف مخصوص ماكروويو 27   

عدد 2 گازي كباب پز 28   

عدد1 برقي ، مخصوص سبزيجات خرد كن  29   

عدد 1  سرخ كن 30   

نفره كامل 12سرويس قاشق و چنگال  31 سري 2     

سه تكهپيركس تخت  32 و بزرگ( ، متوسطدر اندازه هاي مختلف )كوچك  سري 1    

و بزرگ( ، متوسطدر اندازه هاي مختلف )كوچك پيركس سه تكه دردار )گرد( 33 سري 1    

و بزرگ( ، متوسطدر اندازه هاي مختلف )كوچك مرغ خوري پيركس در دار 34 سري 1    

بزرگ(و  ، متوسطدر اندازه هاي مختلف )كوچك كاسه پيركس 35 سري 1    

سري 1 در اندازه هاي مختلف )كوچك و بزرگ( كاسه هاي پلاستيكي درب دار 36   

 

 



 مطلوب   در حد: قابل قبول      كمك كارآشپز و قناد     فهرست تجهیزات ، ابزار کارگاهی و مواد مصرفي رشته مهارتي 
 توضيحات تعداد مشخصات فني نام كالا ردیف

سري1 در اندازه هاي مختلف )كوچك و بزرگ( كاسه هاي لعابي 37   

سري1 در اندازه هاي مختلف )كوچك و بزرگ( كاسه هاي استيل 38   

نفره 18سرويس كامل چيني 39 سري 1     

سري 2  قابلمه هاي لعابي 40   

سري 1 در اندازه هاي مختلف قابلمه هاي آلومينيومي 41   

پارچه قابلمه تفلون خارجي 9سرويس  42 چدني ونتفل  سري 2    

ترجيحا تفلون كفگير، ملاقه، همزن دستي و . . .  سرويس ملاقه و كفگير دستي 43 سري 3    

تايي 4 قاشق چوبي 44 سري 1    

سري 2 چدني و آلومينيومي در اندازه هاي مختلف ماهيتابه 45   

ظروف درب دار مخصوص نگهداري آرد،  46

(شكر و پودر  

سري 2 در اندازه هاي يك كيلويي   

سري 1 در اندازه هاي مختلف )كوچك و بزرگ( ظروف پلاستيكي درب دار 47 مخصوص نگه داري آرد و جهت نگهداري  

 مواد غذايي در يخچال و فريزر

تايي 6يك سري  ظروف حبوبات بزرگ 48 سري 1    

سري 2  ظروف نمك و ادويه 49 مغزجات نمك، ادويه و جهت نگهداري   

ا ظروف مخصوص سرو غذ 50 سري 2 در چند مدل    

سري 2 در اندازه هاي مختلف شيشه هاي درب دار 51   

عدد 2 سيلور سيني گرد )ديس پلوخوري( 52   

عدد( 1عدد(، برقي)  2) دستي گوشت كوب 53 عدد 3    

 

 



 مطلوب   بولدر حد: قابل ق      كمك كارآشپز و قناد     فهرست تجهیزات ، ابزار کارگاهی و مواد مصرفي رشته مهارتي 
 توضيحات تعداد مشخصات فني نام كالا ردیف

عدد 4 سري كامل كارد آشپزخانه 54   

سري 2 در چند مدل ظروف مخصوص سرو شيريني 55   

سري 2 در اندازه هاي مختلف شيشه هاي درب دار 56   

عدد 2 سيلور سيني مستطيل پايه دار 57   

سيني هاي گالوانيزه مخصوص پخت  58

 شيريني

سري 3 گالوانيزه در اندازه هاي مختلف   

عدد 2  قيچي مخصوص آشپزخانه 59   

عدد 2 استيل قهوه جوش 60   

نفره 6سرويس  قهوه خوري 61 سري1    

عدد( 12اندازه ) از هر كدام  2در  قالب كيك يزدي و مافين  62 عدد 24    

عدد 12 در مدل هاي مختلف قالب شيريني هاي خشك ريز 63   

لب مستطيل قا 64 اندازه 3در   سري 2    

سري 6 هركدام در شش اندازه قالب ژله 65   

و  ، متوسطدر اندازه هاي مختلف )كوچكتفلون،  قالب كمربندي كيك 66

 بزرگ(

سري 2   

عدد 2در انواع مختلف، از هر كدام  قلم مو و فرچه 67 عدد 4    

عدد 2 برنجي و سنگي در دو اندازه مختلف هاون 68   

سري3 استيل و بلور پارچ 69   

عدد( 6ليوان ) 70 سري2     

 
 
 



 
 مطلوب   در حد: قابل قبول      كمك كارآشپز و قناد     فهرست تجهیزات ، ابزار کارگاهی و مواد مصرفي رشته مهارتي 

 توضيحات تعداد مشخصات فني نام كالا ردیف

سري 1  كتري شيردار و قوري چيني 71   

لعابيلگن استيل و  72 سري 2    جهت شستن مواد غذايي 

سطل درب دار براي نگهداري مواد  73

 غذايي

عدد 4 پلاستيكي  جهت نگهداري برنج، قند و . . .  

عدد 2  سطل زباله بزرگ 74   

، در اندازه هاي مختلفپلاستيكي پيمانه اندازه گيري 75 سري 2    

عدد 2  همزن دستي )همزن بالني( 76   

وت، كنسرو و شيشهدربازكن كمپ 77 عدد  2     

سري 5  حوله و دستگيره و پارچه هاي تنظيف 78   

عدد 1 شش نفره روميزي 79   

، ديجيتاليكيلويي و عقربه دار ترازوي آشپزخانه  80 عدد 2    

عدد 4 استيل رنده )ريز و درشت( 81   

عدد 4  شعله پخش كن روي گاز 82   

سري 2 در سه اندازه وردنه    

ه ريزخام  عدد قيفي، دو عدد سرنگي 4  عدد 6    

طرح و اندازه 6در  قالب كيك 83 سري 6    

دي آموزشي  سي، فيلم، كتاب آموزشي 84 ، نرم افزارهاي آموزشي 2و1رزا منتظمي    

 معتبر متناسب با موضوع

دستگاه 1  كپسول آتش خاموش كن 85   

 
 



 مطلوب   در حد: قابل قبول      كمك كارآشپز و قناد     مهارتي فهرست تجهیزات ، ابزار کارگاهی و مواد مصرفي رشته 
 توضيحات تعداد مشخصات فني نام كالا ردیف

طرح و اندازه 6در  قالب دسر 86 سري6    

اندازه 3در  ليسك 87  

 

سري 1   

عدد 4  كيك گردان فلزي 88   

عدد 2  صفحه مشبك خنك كننده كيك 89   

عدد 4  پالت يا خامه پخش كن 90   

و  ، متوسطدر اندازه هاي مختلف )كوچك ،استيل الك ريز و درشت 91

(بزرگ  

سري 2   

عدد 2  گلدان 92   

 
 


